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‘จะกินอย่าบ่น’
อร่อยเก๋าๆ ห้าวเป้ง

ช่วงเวลาแห่งการกิน ถือเป็นเวลาแห่งความสุขท่ีทุกคนจะได้ล้ิมรส
อาหารอร่อยไปพร้อมๆ กับการพูดคุยอย่างออกรส จึงเป็นช่วง

เวลาท่ีไม่ควรทำาให้เสียบรรยากาศ กลายเป็นท่ีมาของช่ือร้าน ‘จะกิน
อย่าบ่น’ ท่ีได้ฟังคร้ังแรก หลายๆ คนมักรู้สึกถึงช่ือท่ีดูแปลก ให้อารมณ์
ยียวนกวนนิดๆ หน่ึงร้านน้องใหม่ท่ีต้ังอยู่ริมถนนพระสุเมรุ แต่มีฝีมือ
ในการทำาอาหารไทยท่ีอร่อยจัดจ้าน

แน่นอนว่ารสชาติยังคงเดิม เพียงแต่รูปแบบและคอนเซ็ปต์ท่ี 
ปรับเปล่ียนไปเพ่ือให้เหมาะกับบรรยากาศการแฮงเอาท์ยามค่ำาคืน 
ด้วยการตกแต่งท่ีเรียบง่าย รูปแบบป๊อปดีไซน์ ให้ความเป็นกันเอง 
พร้อมแสงไฟอมส้มสไตล์บาร์ โดดเด่นด้วยเก้าอ้ีโรงหนังสีแดงสดท่ีนุ่ม
น่ังสบายชวนผ่อนคลาย เคล้าด้วยเสียงดนตรีแจ๊ซฟังเพลินๆ

เร่ิมต้นสัมผัสความอร่อยแบบเรียกน้ำาย่อย ข้าวป้ันแซลมอน 
จ๊ีดจ๊าด (260 บาท) ข้าวป้ันไส้เยอะจุใจกับแซลมอนช้ินโต แลัวยัง 
อัดแน่นด้วยสาหร่าย ไข่กุ้ง อโวคาโด้ พร้อมน้ำาจ้ิมรสจัดจ้านแทรกอยู่
ในตัว พล่าแซลมอนทอดกรอบ (190 บาท) เมนูไทยฟิวช่ันรสแซ่บ ด้วย
แซลมอนท่ีนำาไปทอดจนกรอบแล้วนำามาคลุกเคล้าในน้ำาพล่า 
ท่ีปรุงจัดจ้าน หอมสมุนไพร ท้ังตะไคร้ซอย หัวหอม ส่ังเป็นกับแกล้ม  
อร่อยเพลิน

เน้นอ่ิมเต็มคำา สตีฟเบอร์เกอร์ (190 บาท) เรียกว่าเป็นซิกเนเจอร์
ของท่ีน่ี ขนมปังเบอร์เกอร์ถ่านสีดำา พร้อมสเต๊กหมูย่างตะไคร้ 
พริกข้ีหนูสด เน้ือนุ่มแน่น หอมสมุนไพรเข้าถึงเน้ือ แทรกด้วยชีส 
แผ่นรสเค็มมัน เสิร์ฟพร้อมซอสกุหลาบรสเปร้ียว หวาน มัน และ 
กล่ินหอมอ่อนๆ ท่ีได้จากการสกัดน้ำาดอกกุหลาบ หรือจะขยับจัดเต็ม
กับเมนูเส้นๆ สปาเก็ตต้ีปูผัดผงกะหร่ี ท่ีอร่อยจนต้องยกน้ิวให้กับความ
เข้มข้นของเคร่ืองแกงกะหร่ีท่ีผัดแห้งพร้อมเน้ือปูสดๆ ช้ินโต เพ่ิมความ
กรอบด้วยพริกหวานและผักสดอีกเล็กน้อย

ร้านเปิดทุกวัน วันจันทร์-ศุกร์ เวลา 12.00-14.30 และ 17.00- 
24.00 น. วันเสาร์-อาทิตย์ เวลา 12.00-24.00 น. โทร. 02-282-4003 
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